Pulviclar S

Elelmiszeripari zselatin

Tulajdonsag

Ultra tiszta granulalt élelmiszeripari zselatin, szagtalan, iztelen, tartositoszer mentes. Meleg
vizben oldédik, alacsony foku vizbontas és nagy fajsuly jellemzi.

Alkalmazasa
Nagy hatékonysagu deritd és stabilizaloszer, idealis must és fehér bor deritésére SilicaSol-al,

Pluxbenton-al, vagy Bentolit Super-el kombinalva. Vorésboroknal optimalizalja a polifenol
egyensulyt a keser(i tanninok eltavolitasaval ugy, hogy a bor struktiraja nem valtozik.

Adagolas
4-10 g/hl mustnal és fehérboroknal
8-15 g/hl vords boroknal

Javasolt a tulderités elkerllése, ezért laboratériumi deritési proba indokolt, kiilénésen, ha mas
deritbanyagot is alkalmazunk.

Hasznalata

Az Pulviclar S zselatint 1:20 aranyban meleg vizben /40-45C/ folyamatos keverés kdzben
feloldjuk. Az igy kapott oldat nem eltarthatd, azonnal felhasznalandé. A legtokéletesebb hatas
elérése érdekében célszerli mas deritdszerekkel egyutt alkalmazni.



